ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE DONIHUE
SECRETARIA MUNICIPAL

APRUEBA MODIFICACION DE
ORDENANZA QUE CREA KIOSCOS
SALUDABLES.

DECRETO ALCALDICIO N° 464.-/
DONIHUE, 09 de Marzo de 2021 -

VISTOS:

1.- El Decreto Alcaldicio N° 3.426 de fecha 06 de Diciembre de 2017, que aprueba
la modificacion de la Ordenanza que Crea Kioscos Saludables.

2.- El Acuerdo de Concejo Municipal N° 025 de fecha 08 de Marzo de 2021, que
aprueba la modificacion de la Ore4denanza que Crea Kioscos Saludables.

3.- La Ley N° 20.606 del 06 de Julio de 2012, que regula la composicién de los
alimentos y su publicidad.

4.- Las facultades que me confiere el DFL N° 1 del Ministerio del Interior, publicado
en el DO del 26/07/2006, que fija el texto refundido, coordinado y sistematizado de
la Ley N! 18.695 Organica Constitucional de Municipalidades.

DECRETO:

APRUEBESE Ia siguiente modificacion de la Ordenanza:

ORDENANZA MUNICIPAL QUE CREA KIOSCOS SALUDABLES Y REGULA
SU FUNCIONAMIENTO

TITULO |
Disposiciones generales

Articulo 1°: Modificase la presente ordenanza municipal que crea kioscos
saludables y regula su funcionamiento.

Articulo 2°: Eliminese los kioscos no saludables y la venta de alimento en el
frontis o interior de los establecimientos educacionales y de salud municipales de
la comuna.

Articulo 3°: La presente ordenanza esté dirigida a los concesionarios de kioscos
saludables y demas agentes intervinientes en su fiscalizacién, cumplimiento y
promocion.

Articulo 4°: La presente ordenanza se aplicara en todos los establecimientos
educacionales y de salud que tengan el caracter de municipal de la comuna de
Doihue.
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TITULO Il
De los Kioscos Saludables

Articulo 5°: Se entiende por kiosco saludable a las instalaciones, recinto,
establecimiento o local en el cual se expenda, elabore y/o publiciten alimentos.
Los cuales cumplan con el Reglamento Sanitario de los Alimentos (RSA), Decreto
Supremo 977/96 del Ministerio de Salud. Como también dando cumplimiento a la
ley 20.606, la cual expresa la prohibicién de comercializacién de alimentos
envasados cuyo rotulo tenga uno o mas simbolos con el mensaje “ALTO EN”.
Tampoco se podra vender, comercializar, publicitar, ni regalar, alimentos no
envasados, los cuales su contenido nutricional supere los limites de energia,
azucares, grasas saturadas y sodio, establecidos en el articulo 120bis del RSA.

Articulo 6°: Los kioscos saludables se clasifican segun su infraestructura de
acuerdo a lo dispuesto en el Reglamento Sanitario de los Alimentos, Decreto
Supremo 977/96 del Ministerio de Salud. La cual determina directamente el tipo de
alimento que podréa expender, como categoria A, By C, respectivamente.

Articulo 7°: Se entiende por kiosco tipo A- Basico el cual no cuenta con conexién
a las redes de agua potable y alcantarillado, ni otro sistema que abastezca de
agua potable. Ademas, siendo carente de energia eléctrica.
Este tipo de establecimientos solo podra expender alimentos y bebidas envasadas
que provengan de establecimientos autorizados, que no requieran proteccion del
frio o del calor y que no sobrepasen los limites de energia, aziicares totales,
grasas saturadas y sodio, establecidos en el articulo 120 bis, del RSA.
Algunos ejemplos estos alimentos:
a) Leche en caja individual descremada, sin azlcar adicionada, con o sin
sabor.
b) Agua mineral embotellada con y sin gas.
C) Agua saborizada embotellada sin aztcar.
d) Néctares, jugos y refrescos, sin azlcar.
e) Fruta natural.
f) Frutos secos y semillas sin sal y azlcar adicionada, envasados y
provenientes de establecimientos autorizados.
g) Chips de frutas deshidratadas envasadas.
h) Infusiones de té o café.

Articulo 8°: Se entiende por kioscos tipo B- intermedios el cual cuenta con
conexién a la red de agua potable, alcantarillado u otra red de abastecimiento de
agua. Ademas de contar con equipo de refrigeracién y/o congelacion.
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Este tipo de establecimientos podra expender alimentos de establecimientos
autorizados que requieren o no refrigeracién y no sobrepasen los limites de
energia, azucares totales, grasas saturadas y sodio, establecidos en el articulo
120 bis, del RSA.
Algunos ejemplos de estos alimentos son:

a) Todos los alimentos del kiosco tipo A.

b) Yogurt descremado, sin aztcar.

¢) Ensaladas envasadas provenientes de establecimientos autorizados.

d) Ensaladas de frutas frescas sin azlcar adicionada, provenientes de

establecimientos autorizados.

e) Huevo duro.

f) Jugo de fruta sin aztcar adicionada.

g) Helado de fruta y/o yogurt sin aztcar adicionada.

h) Batidos de yogurt con fruta natural sin azicar adicionada.

Articulo 9°: Se entiende por kiosco tipo C o cafeteria aquellos que cuentan con
conexion a la red de agua potable y alcantarillado, con equipo de refrigeracién y/o
congelacion. Ademas, debe contar con areas de recepcion, seleccion, limpieza y
preparacion de materias primas: produccién, almacenamiento y producto
terminado.
Este tipo de establecimientos podra expender alimentos elaborados en la misma
instalacion. Ademas, podra ofrecer alimentos de los kioscos tipo A y B, que no
sobrepasen los limites de energia, azucares, grasas saturadas y sodio,
establecidos en el articulo 120 bis, del RSA.
Algunos ejemplos de estos alimentos:

a) Ensaladas de verduras.

b) Guisos.

c) Tortillas de verduras.

d) Sopas.

e) Entre otros.

Articulo 10°: Quedara restringido, en cualquiera de los tipos de kioscos, ya sea A;
B o C, vender o expender, comercializar, publicitar o regalar alimentos envasados
que tengan en su rétulo uno o mas simbolos con el mensaje “ALTO EN", ni
productos no envasados, que en su contenido nutricional superen los limites de
energia, azlicares, grasas saturadas y sodio, establecidos en el articulo 120 bis,
del RSA.

Ejemplo de alimentos que no estan envasados, pero que superan los limites
establecidos:
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a) Completos

b) Chaparritas

c) Empanadas

d) Pizza

e) Queques

f) Pasteles

g) Sopaipillas

h) Dulces/ productos de confiteria

i) Chocolates

J) Bebidas gaseosas 0 jugos de maquina azucarados
k) Salsas como ketchup, mostaza o mayonesa

) Productos de panaderia/bolleria (masas dulces o saladas con y sin relleno)
m) Otros productos semejantes

TITULO 1l
De la implementacion

Articulo 11°: Todo kiosco saludable debera contar con la autorizacion sanitaria
otorgada por la Seremi correspondiente, la que le permitira obtener la patente
municipal. Sera responsabilidad del Director del Establecimiento Educacional o de
Salud y del responsable del kiosco dar cumplimiento a esta normativa.

Articulo 12°: En todo kiosco saludable el administrador debera cumplir con las
bases de la licitacién y/o contrato de acuerdo a la normativa sanitaria incluida la
regulacion de la ley 26.606.

TITULO IV
De las condiciones de higiene

Articulo 13°: Todo kiosco saludable debe ubicarse alejado de focos de
insalubridad, olores objetables, humo, polvo y otros contaminantes. Se
recomienda analizar con detencion el acceso y ubicacién, para evitar que se
obstaculicen salidas y se facilite la circulacién de nifios y nifias.

Articulo 14°: En cualquiera de los tipos de kioscos saludables los basureros
deberan ubicarse fuera del kiosco con bolsas plasticas, ser lavados cuantas veces
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sea necesario y su contenido debera retirarse cada vez que se requiera, siendo
minino una vez al dia.

Articulo 15°: El lugar de acumulacién de basuras debe estar alejado de los
kioscos y mantener los receptaculos con tapa en forma permanente.

Articulo 16°: Cada termino de jornada debera limpiarse cada recinto sin dejar
desechos para el dia siguiente y cuidando el almacenamiento de los alimentos
frente al ataque de roedores, otros animales e insectos.

Articulo 17°: Se debera inspeccionar regularmente la zona circulante del kiosco
para identificar posibles plagas (hormigas, roedores, moscas), como minimo dos
veces por semana.

TITULO V
Sobre la elaboracion de los alimentos

Articulo 18°: Aquellos kioscos que cuenten con la autorizacién sanitaria para
elaborar alimentos deben cumplir con lo dispuesto en el reglamento sanitario de
los alimentos.
Deberan contar con las siguientes areas:

a) Recepcion, seleccion, limpieza y preparacion de las materias prima.

b) Produccién

c) Almacenamiento de materias primas y del producto terminado

Articulo 19°: Solo podra utilizarse agua potable, tanto en la elaboracién con en el

lavado de los utensilios. Ademas de utilizarse materias primas en buen estado de
conservacion y de proveedores autorizados.

Articulo 20°: Los productos terminados que requieren conservacion en frio deben
ser puestos en el refrigerador inmediatamente al momento de llegar al kiosco a
una temperatura de 0 a 5°C.

TITULO VI

Sobre la higiene del personal

Articulo 21°: Quedara estrictamente prohibido la manipulacién de alimentos en el
personal que sufra de infecciones a la piel, infecciones respiratorias, heridas
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infectadas, diarreas o cualquier enfermedad posible de trasmitir, hasta el momento
que recupere la salud.

Articulo 22°: El lavado de manos debe ser cuidadoso, antes de iniciar la atencion,
después de hacer uso de los servicios higiénicos, después de manipular material
contaminado y tantas veces como sea necesario.

Articulo 23°: Quien manipule los alimentos en el kiosco debera mantener un buen
aseo personal, manteniendo la ropa y cuerpo limpio. Usar delantal y gorro o cofia
que cubra la totalidad del pelo. Estos articulos deberan ser lavables y mantenerse
limpios a menos que sean desechables. Ademas, no debera usar objetos de
adorno en las manos cuando manipule alimentos (anillos, pulseras, entre otros),
manteniendo en todo momento ufias limpias, cortas y sin pintura.

En caso de utilizar guates para la manipulacion de alimentos, estos deberan
mantenerse en perfectas condiciones, tomando en cuenta que el uso no eximira
del lavado de manos.

TITULO VII
De los permisos

Articulo 24°: Se deja establecido que en cada recinto sera autorizado solo 1
kiosco (independiente de la categoria).

Articulo 25°: Los permisos que se extiendan a contar de puesta en marcha la
ordenanza, seran concesionados. Para ello deberan postular y solo se permitira la
venta de productos que establece la presente ordenanza, para cada tipo de
kiosco.

Articulo 26°: Los valores de estos permisos, seran establecidos en la Ordenanza
de Derechos Municipales.

TITULO Vil
De su cumplimiento y fiscalizacién

Articulo 27°: La Direccién del establecimiento donde esté ubicado el kiosco
saludable debera cautelar para que se cumplan todos los requisitos exigidos.
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Articulo 28°: La fiscalizacién de esta ordenanza le correspondera al inspector
Municipal, carabineros y al departamento de Salud, la cual se realizara en base a
la Pauta de evaluacién de infraestructura, oferta y publicidad de los alimentos del
kiosco escolar.

TITULO IX
De las sanciones

Articulo 29°: La infraccion a las normas contenidas en la presente ordenanza sera
denunciada al juzgado de policia local competente y sancionada con multa de
hasta 5 unidades tributarias mensuales.

Articulo 30°: La infraccién grave y reiterada a las disposiciones de la presente
ordenanza, el Alcalde o a quien haya delegado sus atribuciones, podra poner
término al permiso municipal de funcionamiento del kiosco respectivo.

Articulo 31°: Queda prohibida la venta de alimentos “ALTO EN’, a las afueras de
los establecimientos educacionales.

TITULO X

Durante la contingencia sanitaria

Articulo 32°: El funcionamiento de cualquier tipo de kiosco quedara estipulado de
acuerdo a lo que establezca el MINSAL, segun la fase en la que se encuentre la
comuna.

Articulo 33°: En cada kiosco que se encuentre funcionando se realizara
desinfeccion, de todas las superficies de contacto frecuente, cada 30 minutos o
cuando sea necesario.

Articulo 34°: Cada kiosco debera disponer de alcohol gel, a disposicién de todos
sus clientes garantizando las medidas de seguridad en su manipulacion.

Articulo 35°: En cada establecimiento se debera demarcar de manera visible la
distancia de al menos 1 metro en los lugares de espera.
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Articulo 36°: Todo aquel que manipule, expenda, comercialice o prepare
alimentos en los establecimientos, debe en todo momento utilizar la vestimenta
apropiada estipulado en el TITULO VI, articulos n°21, n°22 y n° 23. Ademas del
uso de mascarilla obligatorio.

Articulo 37°: El personal que manipule alimentos no debera atender pagos del
publico y no debera realizar tareas que puedan contaminar sus manos y ropas de
trabajo.

Articulo 38°: En cuanto al consumo de platos u otros alimentos en el mismo
establecimiento de preparacion, los cuales cuenten con autorizacion sanitaria, se
debe asegurar un ambiente limpio, a temperatura adecuada y usando utensilios
que estén libres de contaminacion.

TITULO XI
Disposicion transitoria

Articulo 39°: Dispéngase de un plazo de 1 afo, a contar de la entrada en vigencia
de la presente ordenanza para que los Directores de los establecimientos
educacionales y de los CESFAM de Doiihue y Lo Miranda, realicen el
cumplimiento de la ordenanza y que concesionarios actuales adecuen la venta de
n los kioscos de los establecimientos.

ANDTESE, COMUNIQUESE, NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

ILIAN'V. CONTRERAS BARRIOS
SECRETARIA MUNICIPAL

RBAG/LVCB
Distribucion:
- Departamento Salud
- CESFAM Donihue y Lo Miranda
- Departamento Educacion
- Escuelas de la Comuna (9)
- Secretaria Municipal
- Oficina de Partes



